Naam
Artikelnummer
Type
Druivenras(sen)
Optimaal op dronk
Serveertemperatuur
Verpakkingseenheid
Wijnstijl

Proefnotitie

Wijn en gerecht

Carmes de Rieussec Sauternes

2240

wit

Semillon, Sauvignon Blanc, Muscadelle
10-25 jaar

8-10 graden

6

Zoet - nobel zoet, uitstekende balans,
tropisch, honing

Mooi accent op honingzoete ananas, veel
complexiteit in het aroma. Zuivere, brede
smaaktextuur. Mooie tegenhanger van
zuren die de wijn een aangename frisheid
bezorgen, accent op vanille en restzoet.
Verfijnde, lange finale.

Fruitbavarois.
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